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Pizzathek © Pastaria © Bar
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Montag - Freitag von 11:30 bis 14:30 Uhr
(auBer Samstag, Sonntag und Feiertage)

Zu jedem ausgewadhlten Gericht servieren wir vorweg einen Beilagensalat und

zum Abschluss unser Tagesdessert mit Espresso.

Buon appetito!

TRADIZIONALE MONTE E MARE s ju PIZACFORNO
Pastagerichte mit frischer Fleisch und Meeresgerichte Italle.ns Klass:kfer aus unserer
hausgemachte Pasta aus nach traditionellen Pizzathek frisch belegt

unserer Pastaria italienischen Rezepten und gebacken
12,50 € 13,50 € 12,50 €

1. SPAGHETTI ALLA NERANO
frische hausgemachte Spaghetti
mit Zucchini, Pecorino Kase
an Parmesan Sauce und Basilikum

2. PENNE TONNO
frische hausgemachte Penne mit Thunfisch
an Mascarpone-Zitrone Sauce

3. RIGATONI NORMA
frische hausgemachte Rigatoni
mit TomatensoBe, Aubergine, Basilikum
und Ricotta-Haube

4. TAGLIATELLE RUSTICHE
frische hausgemachte Bandnudeln mit
italienischer Bratwurst, Oliven, Kapern in
frische Kirschtomaten Sauce und
Parmesan

5. POLLO PARMIGIANA
Hahnchenbrustfilet in Parmesanpanade
an Tomatensauce dazu hausgemachte

Bandnudeln

6. TILAPIA ALVINO BIANCO
Tilapia Filet an WeiBwein-Sauce
dazu langkorn Reis

7. GNOCCI ROSATI
Kartoffelnocken an Tomate-Sahne-Sauce
mit gebratene Salsiccia und Basilikum

8. PARMIGIANA DI MELANZANE
Aubergine-Lasagne mit Tomatensauce,
Mozzarella und Basilikum tUberbacken
dazu Panini-Stick

9. PIZZAPOLLO
(BIANCA)
Mozzarella, Hahnchenbrustfiletstreifen,
Rucola und Grana Padano

10. PIZZAVERDURA
San Marzano TomatensoBe,
Mozzarella, Spinat und Brokkoli

11. PIZZA DIAVOLA
San Marzano TomatensoBe,
Mozzarella, scharfe Salami und Peperoni

12. PIZZA MISTA
San Marzano TomatensoBe, Mozzarella,
Hinterschinken und Salami

13.PIZZATONNO E FUNGHI
San Marzano TomatensoBe, Mozzarella,
Thunfisch und Champignons

AL GIARDINO

unsere Salat Kreationen aus der Kuiche serviert mit ofenfrisches Panini-Brot

12,50 €

14. VERDURE E FORMAGGIO

Pfanne-Gemduse an Balsamico Dressing
dazu frittierte Camembert Kase und Remoulade Dip

15. INSALATE ESTATE
Salat der Saison, Rucola, Kirschtomaten, Gurken, Paprika, Mais,
Oliven, gekochtes Ei, Hadhnchenbrustfiletstreifen
an Caesar Dressing

Zu Allergenen und Zusatzstoffen, fragen Sie unsere Servicemitarbeiter.




